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Tekst:
Monika Brzywczy

Singapur. Miasto-panstwo. Bardzo mtode. Zatozone przez
Brytyjczykow w 1819 roku, niepodlegte od 1965. Czes¢ Azji, ale
probujaca swojemu kontynentowi uciec. Oddzieli¢ sie od niego
na wiele sposobow. Przyktad ogromnego sukcesu finansowego.
Od lat 60. XX wieku PKB rést tu w tempie okoto 8 proc. rocznie.

Zastosowano kilka strategii, ktore sprawity, ze Singapur stat
sie rajem dla finansistéw - nie ma podatku od bogactwa, od
zyskow kapitatowych. Tu, rownie chetnie jak w Szwajcarii,
sktada sie depozyty kapitatu. Stad szybki wzrost ceny gruntéw
i mieszkan, stad to morze wiezowcéw - w najrézniejszych
formach - tu trzeba budowac w gore, bo przestrzen jest
bardzo ograniczona. Aby stac sie takim miastem, Singapur
musial troche posprzatac. Wprowadzit restrykcyjna polityke
antynarkotykowa i antyprzemocowa. Oczyscit ulice ze street
foodowych stoisk (przeniesiono je do tzw. hawkerséw).
Zabronil Smiecenia, spluwania i Zucia gumy - groza za to srogie
finansowe kary. Jezyki ojczyste skutecznie zatart kolonializm -
chyba nigdzie indziej w Azji nikt nie méwi tak dobrze po
angielsku, bo jest on jezykiem urzedowym. Wraz z przyptywem
pieniedzy umkneto naszym zdaniem troche ducha,
spontanicznosci, charakteru. Miasto prébuje to nadrobic,
stawiajgc wielkie podswietlane drzewa i gigantyczne hotele, ale
wcigz przyjemniej dla nas jest tam, gdzie - jak w Chinatown czy
Tiong Bahru - zachowato sie cos$ z dawnego Singapuru.



PIAIN VANILIA

@ BABECZKA NA HUSTAWCE

©® NOWOJORSKIE ROGALIKI

Wszystko zaczelo sie od matej cukierni sprzedajgcej
slodycze na wynos w Holland Village. Dzi§ firma ma
juz cztery punkty, w ktorych sprzedaje wypieki (przede
wszystkim muffiny w wielu smakach, m.in. czarny se-
zam, solony karmel czy ananasowe masto), oraz minide-
likatesy z zabawkami, ksigzkami, pieknie zapakowany-
mi herbatami, czekoladami, przyprawami i naczyniami
kuchennymi (Plain Vanilla produkuje wlasne kolekcje).
Wiasciciele opowiadaja: ,W $wiecie masowo produko-
wanych stodyczy chcieli§my wréci¢ do podstaw i piec,
jak nasze mamy i babcie, wilgotne, czerwone aksamitne
babeczki z kremem waniliowym, ciasto z jabtkami skro-
pione karmelem, dekadenckie czekoladowe ciastecz-
ka. Te zapachy, smaki i faktury uruchamiajg w nas no-
stalgiczne wspomnienia dawnych czaséw”. To prawda,
i cho¢ nie jestesmy funami muffinéw, te nam wyjatkowo
smakowaly. Odwiedzili$my lokal przy ulicy Yong Siak -
bardzo fajne miejsce na kawe: drewniana hustawka,
bukiety suszonych zi6t wiszacych pod sufitem, piekny,
duzy drewniany st6l. Mito!

Plain Vanilla Bakery
1D Yong Siak Street
www.plainvanilla.com.sg

Kameralna piekarnia halal (prowadzona zgodnie z mu-
zulmanskimi zasadami diety) otwarta kilka miesiecy
temu w arabskiej okolicy Bugis. Naadhira wrocita z No-
wego Jorku, gdzie studiowala wiedze o wypiekach. Teraz
swoja wiedzg dzieli sie¢ w rodzinnym miescie, serwujac
pyszne pieczywo, kawe oraz wypieki, takie jak croissan-
ty, brownie, np. z orzechami pekan, scones, ciasto cytry-
nowe. Sg tez oryginalne minipizze, np. z brukselkami.
Ale popisowym produktem jest croissant z migdata-
mi - sprébujcie go koniecznie! W malutkim lokalu jest
zaledwie kilka miejsc, na poélce stojg rodzinne zdjecia
Naadhiry, a przy drzwiach znalazl sie kat na mata potke
z doniczkami zaprzyjaznionego studia ceramicznego.
Urocze!

Mother Dough
749 North Bridge Road, #01-01
www.motherdough.com.sg

© BULE, GRZADKIIIDEE

@ NOWOCZESNY KLAN

Na obrzezach singapurskiego ogrodu botanicznego
ulokowala sie¢ Open Farm Community (OFC). Jej celem
jest - jak informuja zalozyciele na stronie interneto-
wej - rozwdj lokalnego rolnictwa, lgczenie spotecznosci
z natura, lokalnych rolnikéw, kreatywnych szeféw kuch-
ni i innowacyjnego ducha. Maja tu restauracje, kawiar-
nie, pole do gry w bule, miniplac zabaw, a takze grzadki
z warzywami. Starajg sie zacheca¢ do uprawy warzyw na
miejskich nieuzytkach, takich jak dachy i chodniki. Wie-
rz3, Ze rosngca zywno$¢ ponownie lgczy mieszkancow
miast z przyroda, co pozwala ocali¢ zasoby naturalne
i odnawia poczucie wspoélnoty. Stosujg zréwnowazone
metody uprawy naturalnej, recyklingu zasobéw i mini-
malizacji odpadéw. Nam ich ogrody wydaly sie nieco
opuszczone, zjedliémy po prostu dobre croissanty i ka-
napki. Ale rzeczywiscie w milym, zielonym otoczeniu
z zewnetrznymi klimatyzatorami, ktore sprawiajg, ze da
sie jako$ oddycha¢ w pozbawionym $cian ogrodku ka-
wiarnianym.

Open Farm Community
130E Minden Road
www.openfarmcommunity.com

Na poczatku XIX wieku do Singapuru przybywato wielu
chinskich imigrantéw uciekajgcych przed skrajng biedg
ze swoich rodzinnych wiosek. W miescie powstaly ,,cla-
ny”, czyli organizacje dajgce wsparcie nowo przybylym
w zatrudnieniu i zakwaterowaniu.

Do tych tradycji nawigzuje Straits Clan - klub czlon-
kowski, ktory zapewnia coworkingowe miejsce do pracy
w pieknym, starannie zaprojektowanym budynku. Jego
cztonkowie mogg tez korzysta¢ ze spa i sitowni, klubu
karaoke i baru. Swojg pracownie ma tu na przyktad sin-
gapurska marka modowa Stolen. Wejscie na trzy gérne
pietra tylko z kartg cztonkowska (lub po wcze$niejszym
umoéwieniu sie na wizyte w Stolen). Za to og6lnie dostep-
na jest Clan Cafe na parterze, w ktérej mozna po prostu
wypi¢ kawe albo zje$¢ lunch czy kolacje. W menu wie-
le mozliwosci: od zdrowych bowli przez rosél, burgery
i spaghetti po owoce morza i sticky rice.

Straits Clan
31 Bukit Pasoh Road
www.straitsclan.com



© SZLAKIEM STORCZYKOW
I KUCHNI SWIATA

To pierworodne dziecko poteznej sieci luksusowych
hoteli, zalozonej w 1971 roku przez Malezyjczyka Rober-
ta Kuoka. Wlasnie tu, na péinocy wyspy-miasta, ktore
w tamtym okresie przezywalo gwaltowny boom, powstat
pierwszy budynek. Wida¢ od razu rozmach i skale oraz
che¢ zadowalania zaréwno klientéw biznesowych, jak
i tych, ktorzy przyjezdzaja na wakacje - po jednej stronie
wyniosla 19-pietrowa bryla,a do niej przylepiona nizsza,
jasna, z kraglymi tarasami, ktére zapraszaja do relaksu.
Laczy je spory odkryty basen i cze$¢ wypoczynkowa z le-
zakami, na ktorych mozna si¢ opalaé pod niemal wiecz-
nie slonecznym singapurskim niebem. Dzi§ Shangri-
-La liczy przeszlo 100 hoteli i kurortéw z ponad 40 ooo
pokoi - w Afryce, Azji, Europie, na Bliskim Wschodzie,
w Ameryce PéInocnej i Australii. Te skale tu czué - szcze-
goélnie w monumentalnym lobby oraz w restauracji, kto-
ra serwuje dania kuchni caltego $wiata - od japonskiego
sushi i miso przez malezyjska lakse, hinduskie curry
i naany po wloskie makarony, francuskie sery i chinskie

stuletnie jaja. I to wszystko na $niadanie! Kiedy zapusci-
my sie storczykowym szlakiem (hotel ma kolekcje kilku-
dziesieciu gatunkéw orchidei w ogrodzie), to dojdziemy
do drewnianego budynku na skraju posesji. Sto lat temu
mie$cila sie w nim holenderska szkota. Dzi$§ dzieciaki sg
tu réwnie mile widziane, majg gigantyczng sale zabaw
i przemily superprofesjonalny personel, ktory odziewa
je w skarpetki antyposlizgowe i ochoczo asekuruje ma-
luchy w ich samodzielnych rozrywkach na placu zabaw.
Na 19. pietrze miesci sie Lobby Lounge dla czlonkéw
klubu Shangri-La oraz japoniska restauracja Nami (jed-
na z sze$ciu w hotelu). Polecamy widok z ich tarasu na
bezkresne morze singapurskich wiezowcéw. To dopiero
daje pojecie o skali tego futurystycznego miasta.

Shangri-La
22 Orange Grove Road
www.shangri-la.com/singapore



O SINGAPURSKA INSTYTUCJA

Hawkers to kompleksy powstale w latach 50.1 60. w od-
powiedzi na gwaltowny rozwdj miasta. Zarzgdzono
wowczas, by stoiska street foodowe gromadzi¢ pod da-
chem w swoistych centrach handlowych. Singapur sly-
nie z manii czysto$ci, czego najlepszym przykladem sg
drakonskie kary (nawet 2000 dolaréw!) za $miecenie,
palenie, spluwanie w miejscach publicznych. Gumy do
zucia sg zakazane i niedostepne w sprzedazy. Singapur-
czycy, jesli pala, poruszaja sie z wlasnymi popielniczka-
mi, by niedopalki nie ladowaly na ulicy. Natomiast jesli
jedzg na miescie, to najchetniej w hawkersach - bo tu
dostepne jest pyszne i tanie jedzenie. Nasz ulubiony jest
w Tiong Bahru, trafia tu niewielu turystéw. Warto wpasé
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tu przed 14, pdZniej dziala juz niewiele stoisk. Sprébuj-
cie carrot cake (warzyw zmiksowanych z maka ryzowa
ijajkami smazonych w woku), omletu z ostrygami, laksy
czy chwee kueh, ryzowych klusek polanych smazong rze-
pa. Kolejki ustawiajg sie tu do stoisk rekomendowanych
przez Michelina! W Singapurze sporo miejsc z ulicznym
jedzeniem ma takie wyrdznienia.

Tiong Bahru Market
30 Seng Poh Road
www.tiongbahru.market




@ KRABYZRUMEM

Odwiedzili$my Singapur w okresie Chinskiego Nowego
Roku. Z tej okazji Singapurczycy $wietujg tydzien albo
i miesigc: spotykajg sie w gronie rodziny i znajomych,
by zasig$¢ do prawdziwej uczty. My zostaliémy zaprosze-
ni do Hua Yu Wee - restauracji dla lokalsow, ktora dziata
w tym samym miejscu od dziesigtkow lat. Turysci trafiajg
tu rzadko, wéréd mniej wiecej 100 ucztujgcych w ten wie-
czOr 0s6b, poza nami, byly moze jeszcze dwie biate oso-
by. Hua Yu Wee miesci sie w matej willi przy East Coast
Road. Przed restauracjg olbrzymi parking, za nig jeszcze
wieksze podworze, na ktérym stoja duze okragle stoly,
przy ktérych moze usigé¢ od 8 do 10 0s6b. Ich srodek jest
obrotowy, wiec mozna wygodnie przemie$ci¢ serwowa-
ne dania. Alkohol przynosi sie samemu. Nasi gospoda-
rze kupili na ten wieczér whisky i rum, ktérymi chetnie
sie dzielili, bo toasty sa mile widziane. Obsluga jest tu
bardzo sprawna, kuchnia pracuje pelng para i zatrudnia
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okoto 20 kucharzy podczas jednego wieczoru, a ci w eks-
presowym tempie wydaja kolejne dania. Dan tez jest spo-
ro. Mozna zamawiac¢ z karty, ale wiekszo$¢ gosci wybiera
kilkudaniowe menu. W naszym byly: salatka Yee Sang
(mieszajac, trzeba jg podrzucaé wysoko i wypowiadac zy-
czenia, bo to przynosi szczescie i powodzenie w nadcho-
dzacym roku), ciasteczka z przegrzebkami (wspaniate!),
kurczak z ryzem, smazone brokuly i krab curry. Atmos-
fera rozluzniala sie z toastu na toast, my wymieniali$my
zyczenia z sgsiednim stotem, a gdy skonczyt sie alkohol,
nasi sasiedzi nalali nam kolejna kolejke. Zdecydowanie
najciekawsze kulinarne doznanie (poza hawkersami)
w Singapurze.

Hua Yu Wee
462 Upper East Coast Road

© MIESNA WELNA
[ PLATY Z GRILLA

© WEJSCIE PRZEZ
KAWIARNIE

Znacie bakkwg? To singapurski przysmak - kwadrato-
we platy grillowanego miesa, ktére jada sie tu przede
wszystkim w okresie Nowego Roku. Bee Cheng Hiang
powstalo w 1933 roku - jego tworca - pan Teo Swee Ee -
zaczynal od stoiska ulicznego w Chinatown, i to on po-
dobno ten chiniski smakolyk rozpropagowatl. Dzi$ firma
jest potentatem na rynku. Ma nowe logo, opakowania,
sie¢ sklepéw (w tym na lotnisku) oraz nowy flagowy lo-
kal polgczony z restauracjg, w ktérej mozna sprébowaé
dan z bakkwq. Ale przede wszystkim mozna zobaczy¢,
jak sprawny pracownik grilluje mieso - mamy tu spo-
ro odmian: jest wersja wieprzowa, drobiowa, stodka, pi-
kantna i bardzo pikantna. Sg tez inne smakolyki, przede
wszystkim duzo ,flosséw” (z chiniskiego rousong), czyli
miesnych posypek strukturg przypominajgcych welne,
stosowanych przede wszystkim do congee. Dla nas zupel-
nie nowe odkrycie kulinarne.

Bee Cheng Hiang Grillery
1359 Serangoon Road
www.beechenghiang.com.sg

Znowu jeste$my na Tiong Bahru w poblizu uliczki Yong
Siak. Szukamy ukrytego japonskiego baru yakitori. Nie-
fatwo go znalez¢, bo miesci sie na tytach oldschoolowej
kawiarni (kopitiam), ktéra od 7o lat serwuje kawe i tosty.
Dopiero drzwi w glebi prowadzg do Bincho (wieczorem
bar zajmuje tez sale kawiarni). Atmosfera jak w izakaya -
tradycyjnym japonskim pubie - matle stoliki, pyszne
jedzenie i spory wyboér sake, wodki shochu i whisky.
Miejsce zatozyl japonski kucharz Asai Masashi, zainspi-
rowany yakitori-ya (tradycyjnymi straganami z grillem)
w Osace. Sg tu trzy wersje menu degustacyjnego (za 75,
90 lub 110 dolaréw singapurskich), w ktérych znajduja
sie m.in. sashimi, grillowane ostrygi i mieso, mate placki
okonomiyaki, klopsy tsukune podawane z zéttkiem; moz-
na tez zamowic niektére dania a la carte. Kucharze uwi-
jaja sie w otwartej mikroskopijnej kuchni. Jak na miasto,
w ktorym wiekszo$¢ restauracji miesci sie w biurowcach
i centrach handlowych, Bincho jest w przyjemnym kon-
trascie do gtéwnego nurtu.

Bincho
78 Moh Guan Terrace

www.bincho.com.sg
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@ 7 WIDOKIEM NA PRZYSZLOSC

Ijeszcze jeden monumentalny singapurski hotel, tym ra-
zem z 1987 roku. Zaprojektowany przez Johna Portmana
w rzadko juz dzi$ spotykany sposob: z atrium, ktdre - gdy
mu sie przyjrzymy z perspektywy nizszych kondygna-
cji - wiernie przypomina wachlarz z logo Mandarina.
Mozliwos¢ spojrzenia w dét z korytarzy wyzszych pieter
czy blyskawiczne i bezgloine przemieszczanie sie kap-
sutowych wind przyprawia o zawrdt gtowy. Podobnie jak
widoki z wiekszosci pokoi. Jak na dtoni wida¢ tu wszyst-
kie najnowsze osiggniecia architektoniczne miasta -
Esplanade - Theatres on the Bay w ksztalcie duriana,
trzy wieze Marina Bay Sands zwienczone gigantycznym
czbélnem czy ArtScience Museum w ksztalcie kwiatu lo-
tosu otwierajacego platki. JesteSmy tu w samym sercu
Marina Bay - dzielnicy, ktora zostala stworzona po to,
by przyciagnaé do miasta turystéw i stac sie jego futury-
styczng wizytowka. I rzeczywiscie pelni te funkcje. Auto-
busy przywoza wycieczki, wysadzajg je w Gardens by the
Bay pod monumentalnymi rozczapierzonymi konstruk-
cjami nazywanymi drzewami, koto szklanych blobéw
wypelnionych prawdziwymi roslinami, czyli ogrodéw
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botanicznych. Sami nie wiemy, co wybraé: podziwiaé
sztuczne drzewa czy prawdziwe roéliny, a moze wjecha¢
windg do gigantycznego cz6ina Marina Bay Sands (jedy-
ne 20 dolaréw), by popatrze¢ na miasto z niezapomnia-
nej perspektywy 6o pieter. Dziwna, nowa futurystycz-
na tkanka miasta otoczona jest centrami handlowymi
i kasynami, w ktérych w konicu co§ mozna zrobi¢ - co$
bardziej realnego - z czasem i z portfelem. Ale uwaga,
niestety szalenie trudno stamtad odjecha¢ - kolejka do
taksowek jest zazwyczaj gigantyczna. Na szcze$cie Man-
darin Oriental jest w zasiegu spaceru, mozemy uciec
izaszy¢ sie w jednym z 527 pokoi, sze$ciu restauracji i ba-
réw, spa, czy tez poplywaé w odkrytym basenie, z ktorego
doskonale wida¢ rzad pietrzacych sie betonowych hero-
s6w, dumnie obrandowanych logotypami najwiekszych
bankéw. ,,Co za miasto” - wzdychamy, gdy boy hotelowy
przynosi nam szklaneczke schtodzonego wina.

Mandarin Oriental
5 Raffles Avenue, Marina Square
www.mandarinoriental.com/singapore

@ PIETROWA KOLACJA

@ KOT, ZINIVINTAGE

Filia szwedzkiej trzygwiazdkowej restauracji Frantzén.
Podobnie jak w Sztokholmie, kolacja czy lunch w Zén
jest wyprawg przez kolejne sale, pietra i smaki. Restaura-
cja zajela dawny trzypietrowy sklep z pamigtkami. Wizy-
ta zaczyna sie na parterze, gdzie przy kamiennym barze
z widokiem na kuchnie czestuje sie gosci przystawkami
i prezentuje skladniki, ktore zostang uzyte podczas po-
sitku. Gléwne dania s podawane na pierwszym pietrze,
przy nakrytych bialymi obrusami stolikach ustawio-
nych w waskiej sali. Przy kazdym stole znajduje sie drew-
niany szafko-wézek, na ktéorym kucharze wykanczaja
kazde danie przed podaniem. Po o§miu kursach goscie
wedruja jeszcze pietro wyzej, gdzie w przytulnym salo-
nie z fotelami i sofami raczg sie drinkami i petits fours.
Szef Bjérn Frantzén z wirtuozerig miksuje kuchnie nor-
dycka, francuska i japonska. To z pewnoscig jedna z naj-
bardziej wykwintnych jedzeniowych opcji w Singapurze.
I jedna z najkosztowniejszych: kolacja kosztuje tu 480
singapurskich dolaréw.

Zén
41 Bukit Pasoh Road
www.restaurantzen.com

Yong Siak jest nasza ulubiong uliczkg w Singapurze.
Miesci sie w modernistycznej dzielnicy Tiong Bahru,
ktora powstata w latach 30. Pono¢ chinscy biznesmeni
kupowali tutaj mieszkania kochankom. Czy tak faktycz-
nie bylo, nie wiemy, jedno jest pewne: zabudowa jest
nizsza niz w innych czesciach miasta, bardziej przypo-
mina Tel Awiw czy Miami, i jest to przyjemna odmiana.
Na ulicy ulokowato sie kilka fajnych sklepéw, kawiarni,
baréw, studio jogi i BooksActually - mala niezalezna
ksiegarnia, ktora ma $wietng selekcje ksigzek, zinow
i magazynéw. Wida¢ to na pierwszy rzut oka. Dostrze-
gamy co$ jeszcze: male potki z gadzetami retro, stare
maszyny do pisania przy wejsciu - za ksiegarnig ukryta
jest druga sala z przedmiotami vintage. Wlasciciel pro-
wadzi wydawnictwo Math Paper Press ktore publikuje
debiutujacych singapurskich autoré6w. Na zewnatrz znaj-
duje sie automat, w ktéorym mozna wylosowa¢ ksigzke-
-niespodzianke. W $rodku mily wtasciciel, dobra muza
i kot, ktory spaceruje miedzy regalami. Nasze miejsce!

BooksActually
9 Yong Siak Street

www.booksactuallyshop.com
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® LEMPICKA W BUGATTI,
NA BOGATO

@ LADAZ WIDOKIEM
NA OGIEN

Stylowy, przestronny bar na parterze budynku Parkview
Square (nazywanego Batmanem) w okolicy Bugis. Sty-
lem art déco nawigzuje bezposrednio do nowojorskich
wiezowcow z Europy czy Nowego Jorku (skojarzenia
z Chrysler Building sg nieuchronne). Szklane witryny
siegajg sufitu, skorzane fotele i kanapy otaczajg mar-
murowe stoliki, potezne plaskorzezby walcza o uwage
z freskami i ztotymi zyrandolami. Mieszczacy sie tu bar
Atlas specjalizuje sie w ginie i szampanie. Ma tez do-
brze wystylizowang karte drinkéw, w ktorej znajdziecie
na przykltad koktajl ,Tamara in a Green Bugatti”, czyli
polaczenie ginu z lawendg i mietg. Brzmi to niezwykle
smakowicie, wyglada wspaniale, kosztuje sporo, ale nie-
stety nas lekko rozczarowal poziom obstugi, ktéra mia-
fa trudno$ci z zaproponowaniem czegokolwiek spoza
karty. Duzo tu réwniez bialych kolnierzykéw - sobotnia
zabawa przebiega w klimacie bardzo stonowanym, bez
specjalnych eksceséw, towarzystwo ulatnia sie do domu
przed pierwsza. Atlas nie uniést naszych wyobrazen.

Atlas Bar
600 North Bridge Road
www.atlasbar.sg
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,Burnt ends” to kawalki smakowitego miesa, ktére sg
wycinane spomiedzy kosci wedzonego mostka i chetnie
grillowane. Takie wlasnie smakowite kaski BBQ serwu-
je singapurska restauracja noszaca te nazwe. Cho¢ ma
gwiazdke Michelin, bialych obruséw tu nie uswiadczy-
cie.Jest tu 19 miejsc wzdtuz dtugiej lady - z widokiem na
otwartg kuchnie. Kucharze pracuja z potezng iloscig bar-
dzo profesjonalnego sprzetu do grillowania, a jednocze-
$nie przyjaznie zagaduja do gosci. Majg tu czterotonowy
piec opalany weglem o zapachu jabtek lub migdaléw,
ruszty i otwarty ogien. W menu wiele mozliwosci: od
réznych rodzajéw miesa po owoce morza. Zwrdécie uwa-
ge na grillowane jajo przepidrcze z kawiorem, buteczki
ze szpikiem kostnym czy kraba z grilla. Ciekawy wybor
win - przede wszystkim australijskich.

Burnt Ends
20 Teck Lim Road
www.burntends.com.sg

POLISH AIRLINES

A STAR ALLIANGE MEMBER v

H

ANNIVERSARY

SINGAPUR z LOTem

Rok temu Polskie Linie Lotnicze LOT uruchomity bezposrednie potaczenie z Singapurem.

Leci sige 11-12 godzin. Godziny rejsow zostaly ustawione optymalnie - podroz zaczyna sie poznym
wieczorem, jest wigc szansa na przespanie duzej czgsci lotu i zmniejszenie jetlagu. Polecamy!
www.lot.pl
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Plain Vanilla Bakery, 1D Yong Siak Street
Mother Dough, 749 North Bridge Road, #01-01
Open Farm Community, 130E Minden Road
Straits Clan, 31 Bukit Pasoh Road

Shangri-La, 22 Orange Grove Road

Tiong Bahru Market, 30 Seng Poh Road

Hua Yu Wee, 462 Upper East Coast Road

10
1

12
13
14

Bee Cheng Hiang Grillery, 1359 Serangoon Road
Bincho, 78 Moh Guan Terrace

Mandarin Oriental, 5 Raffles Avenue, Marina Square
Zén, 41 Bukit Pasoh Road

BooksActually, 9 Yong Siak Street

Atlas Bar, 600 North Bridge Road

Burnt Ends, 20 Teck Lim Road




